不合格报告说明
检验报告书编号：SP20210841
	不合格
项目
	不合格项目所属
指标
	检验
结果
	标准值
要求
	不合格原因分析
	可能引起的危害
	备注

	阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计）
	其他有毒有害物质
	0.019mg/100cm2
	不得检出
	1、清洗餐具所用洗涤剂、消毒剂不合格。如果用于清洗餐具的洗涤剂、消毒剂不符合标准，这样不仅清洗不干净餐具反而会造成二次污染。2、洗涤剂或消毒剂未彻底冲洗干净。3、餐具数量过多，洗涤剂、消毒剂浸泡餐具重复使用，造成交叉污染，使得阴离子洗涤剂残留在餐具中。
	慢性毒性：阴离子洗涤剂有持久作用，动物摄入后表现为血液中胆固醇增高；对人体皮肤也有损害；对肝脏的损伤作用也是存在的。
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	不合格
项目
	不合格项目所属
指标
	检验
结果
	标准值
要求
	不合格原因分析
	可能引起的危害
	备注

	阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计）
	其他有毒有害物质
	0.028mg/100cm2
	不得检出
	1、清洗餐具所用洗涤剂、消毒剂不合格。如果用于清洗餐具的洗涤剂、消毒剂不符合标准，这样不仅清洗不干净餐具反而会造成二次污染。2、洗涤剂或消毒剂未彻底冲洗干净。3、餐具数量过多，洗涤剂、消毒剂浸泡餐具重复使用，造成交叉污染，使得阴离子洗涤剂残留在餐具中。
	慢性毒性：阴离子洗涤剂有持久作用，动物摄入后表现为血液中胆固醇增高；对人体皮肤也有损害；对肝脏的损伤作用也是存在的。
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	不合格
项目
	不合格项目所属
指标
	检验
结果
	标准值
要求
	不合格原因分析
	可能引起的危害
	备注

	阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计）
	其他有毒有害物质
	0.020mg/100cm2
	不得检出
	1、清洗餐具所用洗涤剂、消毒剂不合格。如果用于清洗餐具的洗涤剂、消毒剂不符合标准，这样不仅清洗不干净餐具反而会造成二次污染。2、洗涤剂或消毒剂未彻底冲洗干净。3、餐具数量过多，洗涤剂、消毒剂浸泡餐具重复使用，造成交叉污染，使得阴离子洗涤剂残留在餐具中。
	慢性毒性：阴离子洗涤剂有持久作用，动物摄入后表现为血液中胆固醇增高；对人体皮肤也有损害；对肝脏的损伤作用也是存在的。
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	不合格
项目
	不合格项目所属
指标
	检验
结果
	标准值
要求
	不合格原因分析
	可能引起的危害
	备注

	阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计）
	其他有毒有害物质
	0.017mg/100cm2
	不得检出
	1、清洗餐具所用洗涤剂、消毒剂不合格。如果用于清洗餐具的洗涤剂、消毒剂不符合标准，这样不仅清洗不干净餐具反而会造成二次污染。2、洗涤剂或消毒剂未彻底冲洗干净。3、餐具数量过多，洗涤剂、消毒剂浸泡餐具重复使用，造成交叉污染，使得阴离子洗涤剂残留在餐具中。
	慢性毒性：阴离子洗涤剂有持久作用，动物摄入后表现为血液中胆固醇增高；对人体皮肤也有损害；对肝脏的损伤作用也是存在的。
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	不合格
项目
	不合格项目所属
指标
	检验
结果
	标准值
要求
	不合格原因分析
	可能引起的危害
	备注

	阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计）
	其他有毒有害物质
	0.065mg/100cm2
	不得检出
	1、清洗餐具所用洗涤剂、消毒剂不合格。如果用于清洗餐具的洗涤剂、消毒剂不符合标准，这样不仅清洗不干净餐具反而会造成二次污染。2、洗涤剂或消毒剂未彻底冲洗干净。3、餐具数量过多，洗涤剂、消毒剂浸泡餐具重复使用，造成交叉污染，使得阴离子洗涤剂残留在餐具中。
	慢性毒性：阴离子洗涤剂有持久作用，动物摄入后表现为血液中胆固醇增高；对人体皮肤也有损害；对肝脏的损伤作用也是存在的。
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检验报告书编号：FGZ20210829719
	不合格

项目
	不合格项目所属指标
	检验

结果
	标准值

要求
	不合格原因分析
	可能引起的危害
	备注

	菌落总数
	微生物指标
	1.7×10⁶
	满意：<10⁵； 可接受：10⁵~<10⁶； 不合格：≥10⁶ 
	 菌落总数测定是用来判定食品被细菌污染的程度及卫生质量，它反映食品在生产过程中是否符合卫生要求；菌落总数的多少在一定程度上标志着食品卫生质量的优劣。菌落总数超标可能是个别企业所使用的原辅料初始菌数较高，又未按要求严格控制生产加工过程的卫生条件。

	食用菌落总数超标的食品，可能会引起急性中毒、呕吐、腹泻等症状，会破坏食物的营养成分、加速食品的腐败变质、超标严重食用后可使人患上肠道疾病、危害人体健康。所以作为生产企业，应对产品原材料进行严格把关，做到不进购、不使用过期或者不新鲜的原材料。对于生产加工环境，要区分清洁区与非清洁区，做好消毒杀菌工作。同时要加强食品从业人员的食品安全意识，提高卫生管理要求。
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检验报告书编号：FGZ20210830069
	不合格

项目
	不合格项目所属指标
	检验

结果
	标准值

要求
	不合格原因分析
	可能引起的危害
	备注

	菌落总数
	微生物指标
	1.7×10⁶
	满意：<10⁵； 可接受：10⁵~<10⁶； 不合格：≥10⁶ 
	 菌落总数测定是用来判定食品被细菌污染的程度及卫生质量，它反映食品在生产过程中是否符合卫生要求；菌落总数的多少在一定程度上标志着食品卫生质量的优劣。菌落总数超标可能是个别企业所使用的原辅料初始菌数较高，又未按要求严格控制生产加工过程的卫生条件。

	食用菌落总数超标的食品，可能会引起急性中毒、呕吐、腹泻等症状，会破坏食物的营养成分、加速食品的腐败变质、超标严重食用后可使人患上肠道疾病、危害人体健康。所以作为生产企业，应对产品原材料进行严格把关，做到不进购、不使用过期或者不新鲜的原材料。对于生产加工环境，要区分清洁区与非清洁区，做好消毒杀菌工作。同时要加强食品从业人员的食品安全意识，提高卫生管理要求。
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	不合格

项目
	不合格项目所属指标
	检验

结果
	标准值

要求
	不合格原因分析
	可能引起的危害
	备注

	铝的残留量(干样品，以Al计)
	添加剂指标
	211
	≤100
	食品中检出铝的残留量超过规定残留限量，主要原因是一些生产经营者超限量使用明矾所致。企业为增加产品口感，在生产加工过程中超范围使用含铝添加剂（例如明矾），或者其使用的复配添加剂中铝含量过高。


	过量摄入铝会损伤大脑，导致痴呆，还可能出现贫血、骨质疏松等疾病，尤其对身体抵抗力较弱的老人、儿童和孕妇产生的危害较大。长期服用，在一定程度上会抑制骨骼生长，危害肾、肝脏的健康。
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	不合格

项目
	不合格项目所属指标
	检验

结果
	标准值

要求
	不合格原因分析
	可能引起的危害
	备注

	菌落总数
	微生物指标
	2.4×10⁶
	满意：<10⁵； 可接受：10⁵~<10⁶； 不合格：≥10⁶ 
	 菌落总数测定是用来判定食品被细菌污染的程度及卫生质量，它反映食品在生产过程中是否符合卫生要求；菌落总数的多少在一定程度上标志着食品卫生质量的优劣。菌落总数超标可能是个别企业所使用的原辅料初始菌数较高，又未按要求严格控制生产加工过程的卫生条件。

	食用菌落总数超标的食品，可能会引起急性中毒、呕吐、腹泻等症状，会破坏食物的营养成分、加速食品的腐败变质、超标严重食用后可使人患上肠道疾病、危害人体健康。所以作为生产企业，应对产品原材料进行严格把关，做到不进购、不使用过期或者不新鲜的原材料。对于生产加工环境，要区分清洁区与非清洁区，做好消毒杀菌工作。同时要加强食品从业人员的食品安全意识，提高卫生管理要求。
	


